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Vorspeisen

Chicken Pakora
Fritticrte Hithnerfiletstticke in Kichererbsenmehl paniert

Sabzie Pakora
Frittiertes Gemuse in Kichererbsenmehl paniert

Pancer Pakora
Frittierter Weichkase in Kichererbsenmehl paniert

Sabzie Samosa
Gefllte Teigtaschen mit Gemtse

Keema Samosa
Geftillte Teigtaschen mit Hackfleisch

Papadams
Frittierte Linsenwalfteln

8€

7€

7€

6€
Al

7€
Al

3,5€




Hauptspeisen
Chicken Gerichte

mit Reis serviert

Butter Chicken
Huhnerfiletstiicke in einer Tomaten -Curry-Sahnesofde

Chicken Korma
Hihnerfiletstticke in einer Mango- und
Kokosnusscreme und mit Sahne verfeinert

Chicken Tikka Masala
Marinierte Hithnerfiletstticke in
Tikka-Solée (Tomatencreme) serviert

Chicken Moghlai
Huhnerfiletstticke zubereitet mit
Mango, scrviert mit Rosinen und Ntissen

Chicken Palak
Hihnerfiletstticke nach typisch indischer Art, zubereitet mit
Spinat, Zwiebeln und Bockshornkleeblattern

Chicken Vindaloo
\\8)) Hihnerfiletstiicke und Kartoffeln in Gewiirzen angebraten,

und in ciner schr scharfen Sofde serviert

s Chicken Jalfrezie
W) Hithnerfiletstiicke gebraten mit Zwicbeln, Tomaten, Paprika

und Gewtirzen, serviert in ciner mittel-scharfen Sofse

18€
J,G

18€
J,G

18,5€
J,G

19€
J,G,H.4

18€
J,G

18€

19€
J



Hauptspeisen
Beefl Gerichte
mit Reis serviert
Beef Korma
Filetierte Rindfleischstticke in einer Sof3¢ aus Mango- und
Kokosnusscreme und mit Sahne verfeinert

Beef Palak
Filetierte Rindfleischstiicke auf typisch indische Art,
zubereitet mit Spinat, Zwicbeln und Bockshornkleeblattern

Beef Vindaloo

(7% Filetierte Rindfleischstiicke und Kartoffeln in Gewtirzen
=~ angebraten, und in sehr scharfer Solde serviert

<m. Beeflalfrezie
2 Filetierte Rindfleischstiicke gebraten mit Zwiebeln, Tomaten,

Paprika und Gewtirzen, serviert in einer mittel scharfen Solde

[Lamm Gerichte

Lamm korma
Filetierte Lammifleischstticke, in einer Sofée aus Mango- und
Kokosnusscreme, mit Sahne verfeinert

Lamm Palak
Filetierte Lammfleischstticke auf typisch indische Art,
zubereitet mit Spinat, Zwicbeln und Bockshornkleeblattern

< Lamm Vindaloo
) ) Filetierte Lammifleischstiicke und Kartoffeln in Gewiirzen

angebraten, und in einer sechr scharfen Sof3e serviert

18€
J,G

18€
J,G

18€

19€

[

18€
J,G

18€
J,G

18€



Hauptspeisen

[.amm Gerichte
mit Reis serviert

Lamm Jalfrezie
%, Filetierte Lammfleischstticke gebraten mit Zwiebeln,

\ //
N
ke

-/ Tomaten, Paprika und Gewtirzen und in ciner
mittel-scharfen Sof3e serviert

~ Daal Gosht
(7a") Filetiertes Lammifleisch gebraten mit gelben

\ A |
VAN /1]
AN '/ /

=7 indischen Linsen

Garnelen Gerichte
mit Reis serviert
Prawn korma
Garnelen in einer Mango- und
Kokosnusscreme, mit Sahne verfeinert

Prawn Tikka Masala
Garnelen in Tikka-Sof%e (Tomatencreme) serviert

Prawn Vindaloo
Garnelen und Kartoffeln in Gewtirzen
~  gebraten, und in einer sehr scharfen Solfde serviert

19€

18€

20€
J,G,B

20€
J,G,B

20€
J,B



Vegetarische Gerichte

mit Reis serviert

Palak Pancer
Spinat und Weichkdse, gebraten mit indischen Gewtirzen

Pancer Tikka Masala
Weichkase in ciner Tikka-Sof3¢ (Tomatencreme) serviert

Channa Daal
@ Gelbe Linsen, zubereitet mit indischen Gewtirzen und Butter
(Optional auch vegan)

Sabzie Moghlai
Auswahl an Gemiuise, zubereitet mit
Mango und mit Rosinen und Nissen serviert

@ Mixed Vegetable
Auswahl an Gemitise in einer Currysol$e serviert

Aloo Matter
Gewtrzte Kartoffeln und griine Erbsen in einer

pikanten Sofée serviert

Aloo Choley
Kartoffeln und und Kichererbsen, gebraten mit indischen

Gewldrzen

Matter Pancer
Weichkase und griine Erbsen in einer pikanten Curry-Sof3e

Aloo Palak
Kartoffeln in Spinat mit Sahne und indischen Gewtirzen
serviert

14,5€
J.G

14,5€
J,G

12€
J

15€
J,G,H.4

14,5€

12€

14,5€

14 5€
J.G

14,5€
J.G



Nachtisch

Kulfi
Indisches Eis aus Milch, Rosenwasser und Pistazien

Golab Jaman
Stfée Teigballchen in Zuckersirup

Beilage

Naan
weiches Fladenbrot aus Hefeteig,

4,5€

5€

3€
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" Getrankekarte

Erfrischungsgetranke 3€ Safte 3,5€
Coca-Cola Mango
Coca ColaZero Litschi
Fanta
Sprite Lassi  4€
Ginger Ale
Apfelschorle Mango Lassi
Vita Malz Rosen Lassi
Wasser 2,5€ Tee 3€
Minecralwasser Indischer Tee

Stilles Wasser

Wasser Flasche 0,71. 6€



	Original Rezept seit 1985
	Vorspeisen
	Chicken Pakora  Frittierte Hühnerfiletstücke in Kichererbsenmehl paniert
	Sabzie Pakora   Frittiertes Gemüse in Kichererbsenmehl paniert
	Paneer Pakora  Frittierter Weichkäse in Kichererbsenmehl paniert
	Sabzie Samosa  Gefüllte Teigtaschen mit Gemüse
	Keema Samosa  Gefüllte Teigtaschen mit Hackfleisch
	Papadams  Frittierte Linsenwaffeln
	8€
	7€
	7€
	6€
	7€
	3,5€

	Hauptspeisen
	Chicken Gerichte
	mit Reis serviert
	Butter Chicken  Hühnerfiletstücke in einer Tomaten -Curry-Sahnesoße
	Chicken Korma  Hühnerfiletstücke in einer Mango- und  Kokosnusscreme  und mit Sahne verfeinert
	Chicken Tikka Masala   Marinierte Hühnerfiletstücke in   Tikka-Soße (Tomatencreme) serviert
	Chicken Moghlai  Hühnerfiletstücke zubereitet mit  Mango, serviert mit Rosinen und Nüssen
	Chicken Palak  Hühnerfiletstücke nach typisch indischer Art, zubereitet mit  Spinat, Zwiebeln und Bockshornkleeblättern
	Chicken Vindaloo  Hühnerfiletstücke und Kartoffeln in Gewürzen angebraten,  und in einer sehr scharfen Soße serviert
	Chicken Jalfrezie  Hühnerfiletstücke gebraten mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika  und Gewürzen, serviert in einer mittel-scharfen Soße
	18€
	18€
	18,5€
	19€
	18€
	18€
	19€


	Hauptspeisen
	Beef Gerichte
	mit Reis serviert
	Beef Korma  Filetierte Rindfleischstücke in einer Soße aus Mango- und   Kokosnusscreme und mit Sahne verfeinert
	Beef Palak  Filetierte Rindfleischstücke auf typisch indische Art,   zubereitet mit Spinat, Zwiebeln und Bockshornkleeblättern
	Beef Vindaloo  Filetierte Rindfleischstücke und Kartoffeln in Gewürzen  angebraten, und in sehr scharfer Soße serviert
	Beef Jalfrezie  Filetierte Rindfleischstücke gebraten mit Zwiebeln, Tomaten,   Paprika und Gewürzen, serviert in einer mittel-scharfen Soße

	Lamm Gerichte
	Lamm Korma  Filetierte Lammfleischstücke, in einer Soße aus Mango- und   Kokosnusscreme, mit Sahne verfeinert
	Lamm Palak  Filetierte Lammfleischstücke auf typisch indische Art,   zubereitet mit Spinat, Zwiebeln und Bockshornkleeblättern
	Lamm Vindaloo  Filetierte Lammfleischstücke und Kartoffeln in Gewürzen  angebraten, und in einer sehr scharfen Soße serviert
	18€
	18€
	18€
	19€
	18€
	18€
	18€


	Hauptspeisen
	Lamm Gerichte
	mit Reis serviert
	Lamm Jalfrezie  Filetierte Lammfleischstücke gebraten mit Zwiebeln,   Tomaten, Paprika und Gewürzen und in einer   mittel-scharfen Soße serviert
	Daal Gosht  Filetiertes Lammfleisch gebraten mit gelben   indischen Linsen
	Garnelen Gerichte mit Reis serviert

	Prawn Korma  Garnelen in einer Mango- und  Kokosnusscreme, mit Sahne verfeinert
	Prawn Tikka Masala  Garnelen in Tikka-Soße (Tomatencreme) serviert
	Prawn Vindaloo  Garnelen und Kartoffeln in Gewürzen  gebraten, und in einer sehr scharfen Soße serviert
	19€
	18€
	20€
	20€
	20€


	Vegetarische Gerichte
	mit Reis serviert
	Palak Paneer  Spinat und Weichkäse, gebraten mit indischen Gewürzen
	Paneer Tikka Masala  Weichkäse in einer Tikka-Soße (Tomatencreme) serviert
	Channa Daal  Gelbe Linsen, zubereitet mit indischen Gewürzen und Butter  (Optional auch vegan)
	Sabzie Moghlai  Auswahl an Gemüse, zubereitet mit  Mango und mit Rosinen und Nüssen serviert
	Mixed Vegetable  Auswahl an Gemüse in einer Currysoße serviert
	Aloo Matter  Gewürzte Kartoffeln und grüne Erbsen in einer   pikanten Soße serviert
	Aloo Choley  Kartoffeln und und Kichererbsen, gebraten mit indischen  Gewürzen
	Matter Paneer  Weichkäse und  grüne Erbsen in einer pikanten Curry-Soße
	Aloo Palak  Kartoffeln in Spinat mit Sahne und indischen Gewürzen   serviert
	14,5€
	14,5€
	12€
	15€
	14,5€
	12€
	14,5€
	14,5€
	14,5€

	Beilage
	Getränkekarte
	3€
	Säfte
	3,5€

	Erfrischungsgetränke
	Lassi
	4€

	Wasser
	Wasser Flasche 0,7L
	2,5€
	6€
	Tee
	3€



